
            

            

            

   4 gangen KerstdinerThuis 2011 

Menu A 

 

Vers luxe brood met artisjokkencrème en roomboter 

 

Voorgerecht  

Cilinder van biologische zalm, roerei met king crab, tuilles van sesam en vadouvan mayonaise 

 

Tussengerecht  

Dubbel getrokken ossenstaartbouillon 

 

Hoofdgerecht  

Ossenhaas, gevuld met ratatouille en pancetta, roseval taartje, geconfijte sjalot en truffelsaus 

 

Dessert  

Bûche de Noël met chocolade, ganache van kastanjes, marmelade van citrusfruit en bladgoud 

 

Menu B 

 

Vers luxe brood met artisjokkencrème en roomboter 

 

Voorgerecht  

Kruidenbaba met paddenstoelenmousse, gerookte eendenborst en biologische rode wijnazijnsiroop 

 

Tussengerecht  

Paprika-saffraansoep  

 

Hoofdgerecht  

Noordzee kabeljauw, krokante gamba, doperwtencrème, geparfumeerde pandanrijst en kreeftensaus 

 

Dessert  

Bûche de Noël met chocolade, ganache van kastanjes, marmelade van citrusfruit en bladgoud 

 

Uitbreidingen  

 

 Ravioli van bospaddestoelen met rode wijn saus € 8,50 

 Thermidor, halve kreeft gegratineerd met oude boerenkaas € 19,50 

 Zuid-Hollands boerenkaas assortiment met kletsenbrood en sinaasappelmosterd € 7,50 
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Het diner 
Jérôme's Kookpunt bereidt voor u het complete KerstdinerThuis voor, zodat u zelf gemakkelijk een 
uitgebreid vier-gangen diner op tafel zet. Vrijwel alle producten zijn huisgemaakt. Bovendien 
gebruiken wij zoveel mogelijk biologische en uitsluitend verse producten, zodat de kwaliteit en de 
smaak op zijn best zijn. 
 
Met behulp van een duidelijke omschrijving en een instructiefilm op YouTube, zet u in een 
handomdraai het KerstdinerThuis zelf op tafel. De bereiding kost nog geen tien minuten per gang. U 
kunt dus gezellig bij uw familie, vrienden of gasten zijn. 
 
De gerechten van menu A en B zijn onderling uitwisselbaar, zodat u bijvoorbeeld ook een vlees- of 
vismenu kunt samenstellen. De prijs van het 4 gangen Kerstdiner is € 45,00 p.p.  
U kunt uiteraard ook een vegetarisch menu bij ons bestellen.  
 
Wijnbox 
Bij Jérôme's Kookpunt kunt u ook een exclusieve wijnbox bestellen. Deze wijnbox is speciaal door 
onze sommelier geselecteerd en past perfect bij uw KerstdinerThuis. 
 
Deze wijnbox bestaat uit één fles Prosecco, één fles rode wijn en één fles witte  
wijn en kost € 27,95 per box. Een enkele fles naar keuze kost € 9,95. 
De wijnbox is ook erg leuk als Kerstcadeau. 

 
Afhalen/bezorgen 
Het KerstdinerThuis bezorgen wij zaterdag 24 december of zondag 25 december bij u thuis. De 
bezorgkosten bedragen € 0,40 per kilometer. U kunt uw KerstdinerThuis ook ophalen in Voorschoten.  
 
Bestellen 
U kunt uw bestelling doorgeven tot en met vrijdag 16 december 2011.    
 
Bestel  uw KerstdinerThuis bij Jérôme's Kookpunt en geniet van ontspannen kerstdagen met uw 
familie en vrienden! 
 
Heeft u vragen over het diner? Aarzel niet en neem telefonisch of per e-mail contact met ons op.  
 
 
Met een culinaire groet, 
 
 
Jérôme Janssen en Patrick Leemans 

 

 

 

 

 


